Capodanno
New Year's Fve

APERITIVO

al bar dalle ore 20:00 alle 21:00

/
WELCOME COCK'TAIL

at the bar from 8:00 pm uncil 9:00 pm

CENA alle ore 21:00

/
DINNER starting from 9 pm

RISTORANTE




Capodanno
New Year's Fve

APERITIVO - WELCOME COCKTAIL

Ostriche, yogurt ¢ cetriolo

Oysters, yogurt and cucumber

Tagliatelle di calamaro sedano rapa ¢ bottarga

Squid Tagliatelle with celery, turnips and bottarga

Tacos con salmone affumicato, doppia panna a limone ed erba cipollina

Tacos with smoked salmon, double lemon cream and chive

Mini piadina con maialino “Nero Casertano”, emulsione di acciuga e lollo

Flar bread with suckling pig “Nero Casertano”, anchovy’s emulsion and lollo salad

Panzarotti mozzarella fumé e basilico

Panzarotti filled with smoked mozzarella cheese and basil

1 tutto accompagnato da un calice di Prosecco “Torresella”

”»

All accompanied with a flute of Prosecco “Torresella



Capodanno
New Year's Fve

CENA - DINNER

ANTIPASTI - STARTERS

Crudo di gamberi rossi arrostiti, lardo di seppia, zucca e finger lime
Raw and roasted red prawns, cuttlefish lard, pumpkin and finger lime

Minestra maritata, mantecato di baccala croccante, uova di quaglia,
spuma di parmigiano ¢ tartufo
Doy . : )
Maritata” style soup, creamy, crispy salted codfish, quail eqgs, parmesan
and cruffle mousse

PRIMI PIATTTI - FIRST COURSES

Riso carnaroli, capesante al nocino, broccoletti, riccio di mare e gianduia
Carnaroli rice, sea scallops with walnurt liquewr, sea urchin and Gianduia

Plin cacio e pepe in guazzetto di vongole e plancton
Cheese and pepper plin ravioli stewed with clams and plankton
SECONDI PIATTI - MAIN COURSES

Ricciola lardellata in croccante di castagne, nocciola ¢ melograno
Larded amberjack with crispy chestnuts, hazelnuts and pomegranate

“La tradizione” fritto di pesce insalatina di rinforzo
“The Traditional” fried fish with seasonal salad

DESSERT

Castagne, micle ¢ sottobosco
Chestnuts cream, honey ice cream and undergrowth

Piccola pasticceria della tradizione Natalizia
Christmas Petit four

Brindisi di mezzanotte
Midnight toast
Franciacorta brut “Derbusco” e “Panettone *

DOPO LA MEZZA NOTTE
AFTER MIDNIGHT

Lenticchie di Castelluccio e cotechino
Castelluccio lentils and cotechino




